CARRERA PROFESIONAL DE

INGENIERIA DE
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS




PERFIL DEL EGRESADO
COMPETENCIAS GENERALES

/i ESTUDIAR ING. DE INDUSTRIAS

O S

novadores con habilidades para la investigacion y gestion de
rocesos tecnologicos v administrativos para la- conservacion,

Desarrollo espiritual:
Desarrolla una relacion intima con Dios
demostrando acciones de servicio misionero.

Vida saludable y sustentabilidad:
Desarrolla habitos de vida saludable y compromiso
con el cuidado del medio ambiente.

Pensamiento de orden superior:
Desarrolla el pensamiento critico y creativo
para la solucion de problemas.

Comunicacion eficaz verbal y escrita:

Utiliza los conocimientos y habilidades verbales
para expresar, comprendery producir textos

e ideas.

Habilidades Digitales:
Aplica tecnologias de vanguardia para dar
solucién a las problematicas del entorno académico.




COMPETENCIAS ESPECIFICAS

!5

Quimicay andlisis de alimentos : .
Analiza la composicién de los alimentos empleando métodos estandarizados
para evaluar sus propiedades fisicas, quimicas, fisicoquimicas bioquimicas,
funcionales, sensoriales y nutricionales que afectan su estructura.

Procesamiento e ingenieria de alimentos: ' |
Comprende y optimiza los procesos de ingenieria aplicado a alimentos para la

conservacion, transformacion e innovacion de alimentos saludables deacorde
a las expectativas del consumidor mediante el uso de tecnologfas limpias.

Microbiologia y seguridad alimentaria: ) -
Disena un sistema integrado de gestion para el aseguramiento de la calidad e
inocuidad de un alimento como materia prima o producto terminado.

Direccion y emprendimiento empresarial: N .
Emprende v disefia empresas dedicadas a la produccion industrial,
distribucion, comercializacion, importacion y exportacion de alimentos.

Investigacion formativa en alimentos

Desarrolla proyectos de investigacion para la solucién de problemas reales
en contextos académicos siguiendo las normas de rigor cientificoy
presenta formalmente sus resultados demostrando una actitud ética.
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PLAN DE ESTUDIOS 2022
INGENIERIA DE INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS

10%

20%

30% §

40%

50%

CICLO O1
22 CRED
» Formacion cristiana |
o Saludy culturafisical
 Capacidades comunicativas |
 Gestion para el aprendizaje y la investigacion
© Herramientas virtuales para el aprendizaje
» Fundamentos de matemética
® Quimicainorganicam &
* Biologia

CICLO 02
23 CRED
 Formacion cristiana Il
o Saludy culturafisica ll
o Liderazgoy desarrollo personal
* Capacidades comunicativas Il
o Calculo!
* Quimica organica
* Microbiologia general ®
* Introduccién a laingenieria de industrias
alimentarias m &

CICLO 03
25CRED

 Formacion cristiana ll

» Educacion paralavida l

o Educacion y desarrollo sostenible
e Galculoll

o Fisica

* Andlisis de alimentos =

* Quimica de alimentos m

» Microbiologia de alimentosm ¢

CICLO 04
22 CRED

 Formacion cristiana IV

o Educacion paralavidall

» Métodos estadisticos para
lainvestigacion |

o Caculolll

* Fisioquimica de alimentos

« Anadlisisinstrumental de alimentos m ¢

* Bioquimica de alimentos

CICLO 05
23 CRED

* Formacién cristiana V'

* Educacion paralavidalll

© Métodos estadisticos para

* lainvestigacion Il
 Termodinadmica

* Métodos numéricos

* Tecnologia de alimentos m ¢
* Toxicologia de alimentos m &

CERTIFICACIONES PROGRESIVAS
Certificaciénen Procesamiento Industrial de
Alimentos

CICLO 06
22 CRED

 Formacion cristiana VI

* Educacion para la vida IV

* Industria de cereales m &

* Industria de alimentos
minimamente procesados = ¢

® Fendmenos de transporte |

* Balance de masay energia m

* Control de calidad de alimentosm &

CERTIFICACION 1:
Procedimiento Industrial de Alimentos

CICLO 07
21 CRED

 Formacion cristiana VIl

* Metodologia de la investigacion

« Industria de panificacion

* Fenémenos de transporte |l

o Costos industriales

* Gestion de lainocuidad en la
industria alimentaria ¢

CiICLO 08
20CRED

 Formacion cristiana VIl

« Investigacion en alimentos

* Industria de productos proteicos

® Fenémenos de transporte lll

* Disefio de fabricas alimentarias

* Sistemas integrado de gestion en
lainsdustria alimentaria ¢

CERTIFICACION 2:
Certificacion en BPM y HACCP

Certificacion en BPMy HACCP

CICLO09
19 CRED

Ny, ° Formacion cristiana X
o Industrias lacteas
. 90% ' o Evaluacion sensorial de alimentos
* Gestion operativa para
CT o la agroexportacion
o Planificaciony control dela
produccion

CICLO10
21CRED
@oily, ° Formacioncristiana X
 Seminario de tesis
. 'IOO%;. « Desarrollo e innovacion de

‘ ' productos alimentarios
g 4

* Maquinariasy equipos en la
industria alimentaria

© Formulacion de proyectos de
inversion

i LOLOGRASTE!

0 Bachilleren
Ingenieria de
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Y
Alimentarias \M

Titulo: (2)

Ingeniero de
Industrias
Alimentarias
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BENEFICIOS

DE LA CARRERA

INFRAESTRUCTURA

» CITAL (Centro de Investigacion en
A Tecnologia de Alimentos),

(Campus Limay Juliaca)

| I | I | I % CICAL (Centro de Investigacion en

P—— Ciencias de Alimentos), (Campus
Limay Juliaca)

 Laboratorio de Ingenieria de
Procesos (Campus Lima)

% Laboratorio de Ciencias Quimicas
(Campus Lima)

» Centros de Aplicacion: Planta de
Panificacion, Planta de Aguay

5 Planta de Procesamiento de
Lacteos (Campus Juliaca).

INVESTIGACION

— T
» Contamos con docentes
A E : investigadores registrados
— en el RENACYT

71\

MOVILIDAD ACADEMICA

> Pertenecemos a la Red
Latinoamericana: Colombia, Chile,
Brasil, Argentina, México.

DOCENTES CALIFICADOS

» Contamos con especialistas en
las materias asignadas, con
experiencia laboral nacional e
. internacional.
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» Desempenarse como Ingeniero de Produccion o de Desarrollo, /

» Gerente de Aseguramiento de la Calidad A

» Gerente de Produccion y Operaciones en las diferentes industrias. _

» Disenary desarrollar productos y procesos alimenticios. -~

» Diseno y creacion de sus propias empresas del sector ~ dl
alimentario y afines. ; |

% Ejecutar evaluaciones técnico econdmicas de proyectos a ]
escala industrial. .

» Realizar consultorias, asesorias y capacitacion en el drea a empresas, ».

proyectos sociales, econdmicos y del medioambiente. K (
|
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